
Образец резюме  
шеф-повара 

 
Тихонов Юрий Алексеевич 

Дата рождения: 09.09.1981 г. 

Адрес проживания: г. Москва, ул. Академика Александрова, 87, кв. 19 

Телефон: моб. (903) 978-47-56 

e-mail: tihonov_y@yandex.ru 

 

Цель: получение работы шеф-повара ресторана, гостиничного комплекса. 

 

Опыт работы: 

май 2011 г.– 

настоящее время 

Ресторан «Эрмитаж», г. Москва. 

Должность: шеф-повар 

Функциональные обязанности: 

• организация технологических процессов на кухне; 

• поиск поставщиков продукции; 

• закупка оборудования; 

• контроль качества продуктов; 

• разработка меню; 

• ведение документации. 

 

Образование:  

2001-2006 гг. Московский государственный университет технологий и управления 

(МГУТУ), товаровед-эксперт; 

1998-2000 гг. СПТУ 189, г. Москва, повар. 

 

Профессиональные навыки: опыт запуска нового ресторана с нуля, навыки подбора и 

обучения персонала, знание различных кухонь мира, вкусовых качеств блюд. 

 

Личные качества: лидерство, коммуникабельность, организаторские способности, 

эмоциональная устойчивость, умение анализировать, умение работать в команде, 

творческий поход, пунктуальность, ответственность, аккуратность. 

 

Рекомендации будут предоставлены по требованию. 

 

 

Место для 

вашей 

фотографии 



 


